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ACAMPORA iy CANNELLINO DI ATINA PECORING DI PICINISCO
ANDREA AMATA : PEPERONE DI PONTECORVO

“COME INTERAGIRE CON IL MONDO SCOLASTICO,
LUIGI NICCOLINI AMPLIARE LA BASE PRODUTTIVA

ANSELMO ROTONDO - o E AFFRONTARE | CIRCUITI D
MARCO SCAPPATICCI APPROVVIGIONAMENTO ALIMENTARE”

LUIGI CASTRECHINI

ENRICO ROSSI

DOTT.SSA SIMONETTA CECCARELLI
AZIENDA SPECIALE INFORMARE
CAMERA DI COMMERCIO FROSINONE LATINA
TEL. 0775.275268
S.CECCARELLIGINFORMARE.CAMCOM.IT
W/Ww.INFORMARE.CAMCOM.IT

ING. CARLO GIANNANDRER
RESPONSABILE DEL PROGETTO
INFOGATINADOC.IT - 3287165004
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PRESIDENTE DEL CONSORZIO PER IL
RICONOSCIMENTO E LA VALORIZZAZIONE DEL
CANNELLINO DI ATINA E COORDINATORE DEL
PROGETTO

ARSIAL - RESPONSABILE AREA TUTELA
RISORSE E VIGILANZA SULLE PRODUZIONI
DI QUALITA

UNIVERSITA DEGLI STUDI DI CASSINO - DOCENTE
DIPARTIMENTO DI ECONOMIA E GIURISPRUDENZA

DIRIGENTE ISTITUTO COMPRENSIVO DI ATINA

ESPERTA IN ENOGASTRONOMIA E VALORIZZAZIONE
DELLA CUCINA REGIONALE

MODERATORE

DEGUSTAZIONE PRODOTTI TIPICI E DOP DEL TERRITORIO
A CURA DELL'ISTITUTO PROFESSIONALE DI CASSINO
I.1.S SAN BENEDETTO

DALLE 14.00
ALLE 18.00 PRESSO AZIENDE DEL TERRITORIO

PRESENTAZIONE DEL PROGETTO,

SITUAZIONE ATTUALE E PROSPETTIVE PER LE DOP
CANNELLINO DI ATINA, PECORINO DI PICINISCO

E PEPERONE DI PONTECORVO.

PROPOSTE A SOSTEGNO DELLE DOP DEL BASSO LAZID

DOP - CANNELLINO DI ATINA, PECORINO DI PICINISCO E
PEPERONE DI PONTECORVO COME AMPLIARE LA BASE
PRODUTTIVA PER AFFRONTARE NUQVI CIRCUITI DI
APPROVVIGIONAMENTO ALIMENTARE

CONOSCERE | NOSTRI PRODOTTI D’ECCELLENZA E
SENSIBILIZZARE GLI STUDENTI ALLA CULTURA DEL
CIBOE DI UNA SANA ALIMENTAZIONE

LE DOP DEL LAZIO MERIDIONALE ATTRICI DELLA
TIPICITA TERRITORIALE E DEL TURISMO
ENDGASTRONOMICO

IL PROGETTO NASCE DAL COORDINAMENTO DEI PRODUTTORI
DELLE 4 DOP RAPPRESENTATI DA 3 CONSORZI E DAL
COMUNE DI PICINISCO.

SINTETICAMENTE GLI INTERVENTI PREVISTI NEL PROGETTO
SERVONO A:

» SUPPORTARE | PRODUTTORI E LE PRODUZIONI CERTIFICATE

* FAVORIRE LA CREAZIONE DI UN PANIERE DI PRODOTTI
D'ECCELLENZA;

* REALIZZARE 0 PARTECIPARE AD EVENTI CULTURALIO
FIERISTICI

* ATTUARE INTERVENTI DIDATTICI CON LE SCUOLE DEL
TERRITORIO

» CREARE SINERGIE CON IL MONDO DEL TURISMO
ENOGASTRONOMICO E CON | CANALI GPP
(GREEN PUBLIC PROCUREMENT), OVVERO FORNITURA
DELLA RISTORAZIONE SCOLASTICA
E UNIVERSITARIA.

* REALIZZARE SITO WEB ANCHE A SUPPORTO DEI
PRODUTTORI, DEGLI OPERATORI DEL SETTORE,
DELLE SCUOLE E DELLINIZIATIVA
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